
Kategorie Champagne
Land Frankreich
Region Champagne
Produzent Laurent-Perrier
Klassifikation AOC
Traubensorte
Inhalt 75 cl
Jahrgang
Artikelnummer 9880

Vinifikation / Ausbau

Bei dem Laurent-Perrier Brut handelt es sich um einen eleganten, frischen Champagner mit vollmundigen 
Fruchtaromen. Er ist nicht nur die gesetzlich vorgeschriebenen 15 Monate im Fass gereift, sondern wurde insgesamt 3 
Jahre gelagert. Das Ergebnis ist ein geschmeidiger Spitzen-Champagner mit einer schimmernden, weißgoldenen 
Farbe. Der Laurent-Perrier Brut eignet sich hervorragend für festliche Anlässe, sei es eine Hochzeit, ein Jubiläum, 
Weihnachten oder eine Geschäftseröffnung. Seine feinperlige, frische Art wird alle Gäste begeistern und den 
Champagner zum Star des Abends machen. 

Charakter

Der Geschmack des Laurent-Perrier Brut erinnert an grünen Apfel, Mispel und Quitte. Noten von geröstetem Brot 
runden seinen Charakter ab. Im Bukett des französischen Champagners schwingen zarte Blumendüfte mit. Der 
Abgang ist lang anhaltend und schmackhaft. Insgesamt handelt es sich bei dem Laurent Perrier Brut um einen 
erlesenen Premium-Champagner mit Stil und Eleganz. 

Laurent-Perrier La Cuvée Brut


