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Do Advosso fir Weinkkebhater

since 1968

Nuss Likor Nocio Ratafia del Ticino

Kategorie Likore
Land Schweiz
Region

Produzent Tamborini

Klassifikation

Traubensorte

Inhalt 70 cl
Jahrgang

Artikelnummer 3546
Vinifikation / Ausbau

Die grinen Walniisse werden zunachst tGiber 20 Tage hinweg in Tessiner Americana-Grappa eingelegt. Danach werden
die unreifen Walnisse abgeschopt und die anderen Zutaten (Zucker, Zimt, Mais, Nelken, Muskatnuss und Vanille)
zugesetzt. Nach weiteren 20 Tagen wird die FlUssigkeit filtriert und abgefillt. Der Nocino Ratafia ist auf das lateinische
"rata" - "fiat", ratifizieren, zurlickzufiihren. Dieses Getrank wurde anlasslich der Besiegelung von wichtigen Vertragen
oder Abkommen getrunken. Der Uberlieferung nach sollen die unreifen Niisse in der Nacht zum 24. Juni (Johanni)
gepflickt werden.

Charakter

Im Tessin wird der Likér aus griinen Niissen (ratafia) genannt, den die Kapuziner des Klosters Bigorio oberhalb
Tesseretes seit Menschengedenken herstellen. Einige Tessiner Familien behaupten, dass sie von einem gewissen
Padre Gaucher das Rezept anvertraut bekommen héatten. Hier also eines dieser Geheimrezepte .... das allerdings mit
Nissen gemacht werden sollte, die in der Nacht auf den 24. Juni (HI. Johannes) gesammelt wurden.Zubereitung: Die
Nisse vierteilen und im Branntwein ziehen lassen. Fliissigkeit in einem verschlossenen Behalter 20 Tage lang der
Sonne aussetzen. Nisse herausnehmen,, filtrieren und die anderen Zutaten (Zucker, Zimt, Macis, Nelken, Muskatnuss
und Vanille) hinzufligen. Erneut 20 Tage lang der Sonne aussetzen. Filtrieren und in Flaschen abfillen.
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