
Kategorie Brandy
Land Spanien
Region
Produzent
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 3586

Vinifikation / Ausbau

Die dunkelbraune Flüssigkeit entwickelt bereits im Glas ihr Aroma. Düfte, die an Pflaumen erinnern gefolgt von einer 
Süße erobern die Nase. Voll Temperament und Leidenschaft erobert der Osborne Veterano Solera den Gaumen und 
befreit seine Geschmacksnoten. Kräftig und doch samtig leicht gibt er, den Geschmack von Pflaumen preis. Eine 
sanfte Süße folgt dem Geschmack der Pflaumen und klingt langsam aus. 

Charakter

Wenn man an Spanien denkt, denkt man an Strand, Bolero, Fußball, andalusische Nächte, Gitarre und Stierkampf. 
Außerdem ist Spanien ein sehr beliebtes Urlaubsziel - vor allen Dingen für deutsche Urlauber. Außer andalusischen 
Nächten gibt es dort ein Familienunternehmen, das Weinbrand herstellt, der temperamentvoll, leidenschaftlich und 
voll Geschmack ist. Das ist die Meinung all derjenigen, die ihn bereits kosten durften. Es ist der Osborne Veterano 
Solera, für den nur einheimische Destillate verwendet werden, die von hoher Qualität sind. Nach der Destillation 
lagert dieser ein ganzes Jahr in den Bodegas, in Fässern aus Eichenholz.

Brandy Veterano Osborne


