
Kategorie Grappa
Land Italien
Region
Produzent Sandro Bottega
Klassifikation
Traubensorte Prosecco
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 2410

Vinifikation / Ausbau

Ein "Riserva" Grappa von Prosecco Trauben in Eichenholzfässern gelagert, welche speziell geräuchert werden und 
dem Fumé so seine besondere Note geben.

Charakter

Farbe: Bernsteinfarben
Geruch: Trockenobst, Vanille, Gewürze
Geschmack: Verführerisch, rund, voll

Nachgeschmack: Gewürznote und geräuchertes Holz

Produzentinfo

Die Destillerie Bottega wurde im Jahr 1977 von Rosina und Aldo Bottega gegründet und hat sich in den letzten 30 
Jahren zu einem der renommiertesten Brennereien Italiens hochgearbeitet. In den 80er-Jahren wurde das Haus für 
sein innovatives Destillationsverfahren bekannt, welches den Alkoholgehalt zu vermindern ermöglichte. Dies gibt dem 
Bottega Grappa seine Feinheit und Milde. Der Grappa Fumé erhält sein hervorragendes Aroma von geräucherten 
Fässern, in denen der Grappa reift. Rosina Zambon Bottega, vielen bekannt als «Rosy», lancierte den renommierten 
«Premio Bottega», eine Auszeichnung, die herausragende Persönlichkeiten aus Kultur und Sport für ihr Lebenswerk 
ehrt.

Grappa Bottega Fumé (Prosecco Barricata)


