
Kategorie Grappa
Land Italien
Region
Produzent Dellavalle
Klassifikation
Traubensorte Barbera
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 2962

Vinifikation / Ausbau

Dieser elegante Grappa wurde aus der Destillation der besten Trester gewonnen, geerntet in den besten Weinbergen 
des Monferrato im Piemont. Er wurde in kleinen Pot Stills destilliert und verfeinert durch die Lagerung in 
Eichenfässern, welche vorgängig für die Reifung von Malvasia delle Lipari gebraucht wurden. Lagerung: 6 Jahre in 30 
Hl Allier Holzfass, 2 Jahre in gebrauchten Picolit Barrique-Fässern. 

Charakter

Farbe: Klarer Bernstein.Nase: Feines, wohl duftendes und warmes Bouquet mit unvergleichlichem Charakter und 
einer starken Persönlichkeit.Gaumen: Kraftvoll und intensiv.Abgang: Lang anhaltend mit einem Aroma von Eukalyptus. 

Grappa aged in Malvasia barrique


