
Kategorie Champagne
Land Frankreich
Region Champagne
Produzent Moet Chandon
Klassifikation AOP
Traubensorte Pinot Noir, Pinot meunier, Chardonnay
Inhalt 75 cl
Jahrgang
Artikelnummer 4820

Charakter

Dieser Champagner ist ebenso begehrt wie schwer erhältlich - und das aus gutem Grund, denn es handelt es sich um 
eine echte Innovation: Moët & Chandon Ice Impérial, komponiert aus den besten Reben der hauseigenen Kellerei, ist 
der erste Champagner, der über Eis serviert wird.Moët & Chandons Chefkellermeister Benoît Gouez, der diesen Eis-
Champagner höchstpersönlich komponiert hat, beschreibt die Produktinnovation folgendermaßen: "Zum ersten Mal 
wurde ein Champagner komponiert, der speziell für den Genuss auf Eis bestimmt ist. Er ist das perfekte Getränk für 
ganz spontane Feiern mit Freunden an warmen Sommertagen." Der Champagner überzeugt mit seinen kräftigen 
Aromen tropischer Früchte und eisiger Frische. 

Konsumhinweis

Ideales Apéro. Sein Aroma wird noch intensiver, wenn man ihn mit frischer Limette, Grapefruit, Orange und Gurke 
oder mit knackigen Minzeblättern serviert: immer on the rocks!

Produzentinfo

 Die Unternehmensgeschichte geht bis auf das Jahr 1742 zurück, als Claude Moët (1683–1760) begann, Wein aus der 
Champagne nach Paris zu exportieren. Im Jahr 1794 kaufte Jean-Remy Moët das ehemalige Kloster Hautvillers, in dem 
der Mönch Dom Pérignon die Produktionstechniken für Champagner verfeinert hatte, und Moët begann schon bald, 
diesen in andere europäische Länder und in die Vereinigten Staaten zu exportieren. 1832 erweiterte Moët den 
Firmennamen um «Chandon», als er die Hälfte des Unternehmens an seinen Sohn Victor Moët und seinen 
Schwiegersohn Pierre-Gabriel Chandon de Briailles übergab.

Moët & Chandon Ice Impérial demi-sec


