
Kategorie Liköre
Land Spanien
Region
Produzent Mari Mayans
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 100 cl
Jahrgang
Artikelnummer 6162

Vinifikation / Ausbau

Hierbas wird vornehmlich aus Extrakten der Aromen verschiedener Pflanzen dieser Insel wie Fenchel, Thymian, 
Rosmarin, Zitronenstrauch, Lavendel, Weinraute, Eucalyptus, Kamille, Wacholder mit Wacholderbeeren, Oregano, 
Minze, den Blättern und der Schale von Zitronen und Orangen und Salbei sowie weiteren Pflanzen, wie dem Stern- 
und dem grünen Anis hergestellt. Hierbas wird dem Anlass entsprechend unterschiedlich zubereitet. Die kräftig 
Variante geniesst man in einem kleinen Kurzen (Shot-Glas). Die genussvolle Art auch pur aber eher in einem Whisky 
Glas auf Eis. Immer beliebter ist die Longdrink Version mit einem Sprite Süssgetränk zusammengemixt mit 2-4 Cl 
Hierbas.

Charakter

Jeder Familienbetrieb hat sein eigenes Geheimnis wie der Kräuterlikör gebrannt und der einzigartig anishaltige 
Geschmack erzeugt wird. Mehr als zwei Jahrzehnt ist das leicht Braun-Orange "geimnisvolle" Getränk schon 
weitherum bekannt. Für manch einer ist Hierbas nicht nur ein erfrischendes Partygetränk sondern mehr noch ein 
Gesundheitsstärkender Likör der auch nach dem Abendessen schmeckt. Durch die raffinierte Zugabe von Gewürzen 
wie Rosmarinen und Thymian, wird dem Hierbas eine natürliche stärkende Kraft zugeschrieben.Die Hierbas Ibicencas 
werden seit über 200 Jahren durch das Einlegen mehrerer Kräuter und Anis in einer alkoholhaltigen Wasserlösung 
hergestellt und sind so eines der authentischen Produkte von Ibiza.

Hierbas Ibicencas


