
Kategorie Rum
Land Dominikanische Rep.
Region
Produzent
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 6818

Vinifikation / Ausbau

Der Opthimus 15 A.S Oporto reift 15 Jahre in verschiedenen Eichenfässern und erhält anschliessend sein Finish in 
Portweinfässern der Firma Graham’s.Nase: Süsse Duftnoten von Trockenfürchten, verbunden mit einem Hauch 
Kaffeearoma und Würze.Gaumen: Typische Rum Aromen von Honig, Vanille und Toffee werden gefolgt von feiner 
Portweinsüsse und Noten von Feige und Trockenfrüchten.Finish: Langanhaltend und aromaintensive Portwein Noten.

Charakter

Dieser Rum wurde 15 Jahre in Portwein-Fässern gelagert und ist eine limitierte Sonderabfüllung. Das Hause Oliver & 
Oliver mit Sitz in der Dominikanischen Republik stellt Ihren Rum nach alten Kuba-Rezepten und neuen Abfüllungen 
mit ganz eigenem Stil her. Dank seiner Entwicklung aus reiner Handarbeit, winzigen Mengen aus den feinsten 
Destillaten, hergestellt und destilliert aus dem reinen Saft des Zuckerrohrs, spiegelt der Opthimus die höchste Qualität 
von Rum wider. 

Konsumhinweis

Ein weiterer Opthimus der Firma Oliver & Oliver aus der Dominikanischen Republik, welcher auf 1600 Flaschen 
limitiert wurde.

Rum Opthimus 15 años Solera Port Finish


