
Kategorie Rum
Land Dominikanische Rep.
Region
Produzent
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 9619

Vinifikation / Ausbau

Der Brugal XV ist ein Blend zwischen Rums die 3-8 Jahre in ex-amerikanischen Bourbon-Fässern und Rums die 2 bis 3 
Jahre in ex-Sherry-Fässern (Pedro Ximenez) gereift sind. Daraus resultiert ein sehr ausbalancierter Rum mit einem 
besonders geschmeidigen Geschmackserlebnis.

Charakter

Die sehr dunkle Farbe schimmert brillant und und sauber. 
Im Geschmack dominiert ein sehr komplexes aber akzentuiertes Holzaroma; Noten von getrockneten Früchten, 
Mandel und Gewürzen. 
Im Mund ist Brugal Extra Viejo weich und elegant und im Abgang delikat und sehr angenehm.

Geschichte

Im Jahr 1920 präsentierte Brugal den ersten fassgereiften Rum der Dominikanischen Republik. Zuvor wurde 
ausschließlich ungereifter Rum vertrieben. Der heutige Klassiker Rum Brugal Anejo geht auf das Jahr 1952 zurück. Erst 
vierundzwanzig Jahre später im Jahr 1976 kam der Extra Viejo als erster Premium Rum der Dominikanischen Republik 
auf den Markt. Seit 1981 exportiert Brugal den Rum in die USA, 1986 wird die Brennerei in Puerto Plata vollständig 
neu errichtet und 1996 wird der Exportmarkt Spanien in Angriff genommen. Heute betreibt Brugal drei Standorte. Am 
Hauptstandort in Puerto Plata befinden sich heute nur noch Lagerhallen und die Abfüllanlage. Die alten Anlagen 
wurden aus ökonomischen und ökologischen Gründen stillgelegt und eine völlig neue Brennanlage in San Pedro de 
Macoris im Süd-Osten der Dominikanischen Republik errichtet. Dort befindet sich zusätzlich ein weiterer Standort mit 
Lagerkapazitäten. Die tägliche Produktionsmenge liegt bei 75.000 Liter Rum. Vorstandsvorsitzender ist George Arzeno 
Brugal und mit Jassil Villanueva Brugal ist eine Frau als Maestra Ronera in der Brennerei für die Qualität der 
Produktion zuständig.
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