
Kategorie Grappa
Land Italien
Region
Produzent Berta
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 10348

Vinifikation / Ausbau

Rebsorte: Nebbiolo da Barolo. Etwa 8 Jahre Fasslagerung. Duft: Reich, einhüllend mit großer Persönlichkeit. 
Wunderbares Konzert von Empfindungen, die vor allem an reifes Obst (schwarze Johannisbeere, Aprikose, 
Sauerkirsche), Kakao und Vanille erinnern. Geschmack: Die verführerischen Duftempfindungen werden hier bestätigt.

Charakter

Der Berta Grappa Tre Soli Tre wird aus der Traubensorte Nebbiolo di Barolo produziert und entwickelt in einem 
langanhaltenden Reifeprozess sein volles Aroma. Ein herrliches Konzert von reifen Früchten schlägt absolut 
harmonische Klänge am Gaumen an und sein runder und herrlich weicher Geschmack birgt eine interessante 
Persönlichkeit.

Die Brennerei Berta lässt ihren Tre Soli Tre zwischen 8 - 10 Jahre im Barrique reiften bevor sie ihn abfüllt und daraus 
eine weitere piemontesische Spezialität macht. Der Piemont ist weltweit bekannt für seine feinen und 
traditionsreichen Weine und auch die Grappa Sorten müssen sich nicht verstecken. Die hohe Qualität der Trauben 
wird von den Winzern gewährleistet, die ihr Land mit viel Liebe bewirtschaften und so erstklassige Trauben wie die 
Sorte Barbera hervorbringen.

Grappa Tre Soli Tre mit HK


