
Kategorie Vermouth
Land Frankreich
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Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 11272

Charakter

Noilly Prat ist ein aromatischer Wermut aus der südfranzösischen Region Languedoc-Roussillon, dessen Basis zwei 
Weissweine – aus den Traubensorten Clairette und Picpoul de Pine – bilden. Dabei finden nur die besten Weissweine 
Verwendung. Einige davon werden in Eichenfässern im Freien gereift, wo sie den Naturelementen ausgesetzt sind. 
Eine aromatische Mischung aus Kräutern und Gewürzen (inkl. römischer Kamille und Enzian aus Frankreich, Muskat 
aus Indonesien und Bitterorange aus Tunesien) verleiht den Weinen ein delikates Bouquet und einen einzigartigen 
Geschmack. Köstlich pur, eisgekühlt, mit einem Spritzer Zitrone, aber auch als perfekter Wermut in klassischen und 
modernen Cocktails.

Konsumhinweis

Noilly Prat French Dry Vermouth gilt als „König der trockenen Wermuts“. Eine solche Berühmtheit hat Vermouth 
Ambré noch nicht erreicht, was vor allem daran liegt, dass die würzig-süße Variante des Destillerie-Flaggschiffs lange 
Zeit nur in Frankreich erhältlich war. Nun hat er auch seinen Weg in die Schweiz gefunden – glücklicherweise, denn 
verstecken muss er sich keineswegs hinter seinem Bruder. Neben dem puren Genuss eignet sich der Noilly Prat Ambre 
auch bestens für sämtliche Cocktails oder Longdrinks und zaubert eisgekühlt mit Tonic Water oder Soda einen Hauch 
von Mittelmeer ins Glas.
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