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Produzent Armand de Brinac
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 150 cl
Jahrgang
Artikelnummer 11546

Vinifikation / Ausbau

Assemblage von drei Jahrgängen: 2005 (Basis), 2002, 2003.

Das ist der beste Champagner der Welt! Das hat jedenfalls das Referenzmagazin Fine Champagne und seine Jury aus 
Sommeliers und internationalen Experten geschätzt und ihm die außergewöhnliche Note 96/100 verliehen. Er liegt 
vor prestigeträchtigen Jahrgängen wie dem Jahrgang 2000 Dom Pérignon, dem Cristal 2002 von Roederer oder der 
Cuvée Sir Winston Churchill 1998 von Pol Roger.

Charakter

Die Nase: Aromen von Pfirsich, Aprikose und roten Beeren, gefolgt von kandierten Zitrusfrüchten, Orangenblüten und 
einem Hauch von Brioche. 

Der Gaumen: Am Gaumen ist er reich an exotischen Früchten, Kirschen und einem Hauch von Zitrone, Vanille und 
Honig.

Geschichte

Die Cattier Familie kommt aus Montagne de Reims und besitzt dort 33 Hektar Reben über einige der am meisten 
gepriesenen Crus in der Champagne, einschließlich der Dörfer Rilly-la- Montagne, Chigny-les-Roses und Ludes. Die 
Wahl der Früchte richtet sich nach dem grundlegenden Wissen, dass sich die Cattier- Familie in den 250 Jahren 
angeeignet hat, in denen sie schon die Weingüter in der Champagne betreibt. Jedes Jahr suchen sie erneut nach 
Land, auf dem Früchte mit einem bemerkenswerten Charakter wachsen – unabhängig vom Cru – und die 
widerspiegeln, was Mutter Natur in diesem Jahr wachsen ließ. 
Nachhaltigkeit ist eines der Hauptprinzipien der Weingutverwaltung der Cattier-Familie. Ihre Ländereien sind mit HVE-
Level 3 zertifiziert, der höchsten Bewertung der französischen Regierung. Damit wird ausgezeichnet, wie sehr sie sich 
um die Umwelt kümmern, um diese für zukünftige Generationen zu schützen.
Das Ergebnis ist ein Champagner, in dem sich Luxus und handwerkliches Können aufs Vorzüglichste verbinden. 
Armand de Brignac wurde im November 2014 von Shawn ‘Jay Z’ Carter übernommen.
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