
Kategorie Rotwein
Land Italien
Region Toscana
Produzent Marchesi Mazzei
Klassifikation DOC

Traubensorte Cabernet Sauvignon, Alicante, Cabernet Franc, Petit 
Verdot

Inhalt 75 cl
Jahrgang 2019
Bewertung GR **
Artikelnummer 12228

Vinifikation / Ausbau

Die Trauben für den Mazzei Belguardo Tirrenico Maremma Toscana Rosso DOC wachsen überwiegend auf Sandstein 
in Süd-/Südwestlage. Die Lese erfolgt ausschliesslich von Hand ab Mitte September, Mazeration für 12 Monate in 225 
l-Fässern.

Charakter

Intensiv, elegant und vibrierend, mit elegantem Bukett nach schwarzer Johannisbeere und Pflaume; am Gaumen mit 
kräftiger Frucht, feinwürzigen Noten und viel Frische. Tyrrhenus, ein stolzer und furchtloser Prinz der "Tyrrhenoi", 
begründete die Zivilisation der Etrusker und importierte die Weinkultur. Die Persönlichkeit des Prinzen diente als 
Inspiration für den Rotwein Tirreno aus den Weinbergen Belguardos, die das Tyrrhenische Meer überblicken und von 
dessen frischen Brisen profitieren.In dunklem Rubinrot schmückt der Mazzei Belguardo Tirrenico Maremma Toscana 
Rosso DOC das Weinglas und verströmt ein Bukett, das an mediterrane Macchia erinnert, dazu Noten von schwarzen 
Johannisbeeren und Pflaumen.Auf der Zunge zeigt er sich intensiv und elegant, lebendig und würzig, mit 
einhüllendem Abgang und äußerst angenehm, der Nachgeschmack ist frisch und schmackhaft.

Konsumhinweis

Idealer Begleiter zu Pasta-Gerichten mit Wild, zu Geschmortem oder gebackenem Gemüse.

Tirrenico Rosso di Maremma Toscana



Produzentinfo

Seit mehr als sechshundert Jahren produziert die Familie Mazzei einzigartige Weine mit Geist und Leidenschaft, die 
von Generation zu Generation erneuert werden.
Sowohl in Fonterutoli als auch in Belguardo und Zisola herrscht die gleiche Philosophie, die darauf abzielt, lokale 
Rebsorten als Ausdruck der Identität der Region zu fördern, und zwar im Hinblick auf Vielfalt und Natur, durch 
nachhaltige Landwirtschaft und Verbesserungen unter Berücksichtigung des empfindlichen Wasser- und geologisches 
Gleichgewicht, um Bodenerosion zu verhindern und die Wasserreserven in der Region zu maximieren. All dies, um 
das Land intakt an künftige Generationen weitergeben zu können.
Die ständige Suche nach neuen Qualitätshorizonten hat uns dazu veranlasst, unsere Aktivitäten auf verschiedene 
önologische Fronten auszuweiten und dabei von unseren historischen Wurzeln im Castello di Fonterutoli im Herzen 
des Chianti Classico auf zwei neue und vielversprechende Standorte in der Maremma-Region auszuweichen der 
Toskana und in Zisola, im Südosten Siziliens.
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