
Kategorie Rotwein
Land Italien
Region Apulien 
Produzent Farnese 
Klassifikation IGT
Traubensorte Sangiovese
Inhalt 75 cl
Jahrgang 2023
Artikelnummer 13159

Vinifikation / Ausbau

Der Wein wird 6 Monate in gebrauchten Barriques ausgebaut.

Charakter

Sein Duft nach Kirschen und Frühlingsblüten ist absolut sortentypisch. Am Gaumen überraschen die durch 6-Monate 
Barrique geschmeidig gewordenen Tannine und der harmonische Schluss. Ein erstklassiger Wein, der charmant die 
Sinne nach Italien entführt. 

Konsumhinweis

Pasta mit dunklen Soßen, Fisch gegrillt, Hartkäse, Rindfleisch, Risotto, Schweinefleisch

Produzentinfo

Mit der exklusiven Marke Gran Sasso beweist das angesehene Weingut Farnese seinen Sinn für zugängliche Qualität 
und widerspiegelt die reichhaltige Natur Süditaliens. Der Weinkeller am Fusse des gleichnamigen Gran-Sasso-
Gebirges, dessen Silhouette an eine schlafende Schönheit erinnert, prägt kunstvoll das Etikett. Der Chef-Önologe 
Filippo Baccalaro überlässt nichts dem Zufall und strebt mit viel Sorgfalt und Leidenschaft nach bester Qualität. Mit 
der neuen Edizione Autoctoni zeigt er uns das grosse Potential seines Terroirs und der heimischen Rebsorten.

Sangiovese Puglia Gran Sasso


