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Artikelnummer 13189

Vinifikation / Ausbau

Der Masumi «Yuzushu» Yuzu ist ein traditioneller, japanischer Likör aus Yuzu-Zitronensaft, Zucker und Masumi Sumi 
Shochu. Um
das erfrischende Aroma, die Säure und die angenehme Bitterkeit des Yuzu-Saftes optimal zu nutzen, wird er mit 
hausgemachtem
Shochu (japanisch, wörtlich: «Branntwein») gemischt und mit einem Hauch von Zucker aromatisiert

Charakter

Yuzu, die magische Zitrusfrucht, die viele japanische Gerichte erfrischt und in der ganzen Welt immer beliebter wird, 
spielt die Hauptrolle in diesem süss-spritzigen, aromatischen Yuzushu.Das Fruchtfleisch der Yuzu-Zitrusfrüchte wird 
bei Masumi nicht aus dem Saft, wodurch sich sichtbare Ablagerungen in der Flasche bilden können – ein vollkommen 
normaler Prozess für diese Art von Yuzushu. Das Fruchtfleisch intensiviert zudem den Geschmack und trägt zu einem 
reicheren Aroma bei.

Konsumhinweis

Probieren Sie den Masumi Yuzu pur, mit Eis oder gemischt mit Sprudelwasser.
Der Masumi Yuzu Liqueur ist hervorragend als Aperitif oder auch nach einer Mahlzeit. Wunderbar zu Desserts mit 
dunkler Schokolade.
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