
Kategorie Weisswein
Land Italien
Region Abruzzen 
Produzent Tenuta Ulisse
Klassifikation IGP
Traubensorte Pecorino
Inhalt 75 cl
Jahrgang 2024
Artikelnummer 13354

Vinifikation / Ausbau

Der Ulisse Pecorino Terre di Chieti IGT wird sortenrein aus Trauben der Rebsorte Pecorino gekeltert

Charakter

Helles Strohgelb und grünlichen Reflexen schimmert der Pecorino im Glas. Zudem begeistert dieser Weißwein mit 
einem Bouquet exotischer Fruchtaromen. So duftet er nach Pfirsich, Papaya und Grapefruit sowie einem Hauch 
Ananas. Am Gaumen offenbart sich die typische belebende Säure, während das Finale von sanftem Schmelz geprägt 
ist.

Geschichte

Tenuta Ulisse ist einer der dynamischsten Weinbaubetriebe Italiens. Durch Erfahrung, Unternehmergeist und einer 
Vision waren Antonio und Luigi Ulisse fähig, das Traditionelle (einheimische Traubensorten) mit dem Modernen zu 
vermischen.

Die Weine von Tenuta Ulisse wurden in der Weinwelt in kurzer Zeit sehr bekannt und geschätzt – rangierend unter 
den besten der italienischen Weinszene. Autochthonen Traubensorten, die einst als ausgestorben erachtet wurden 
und Linien, die nie wirklich weiterentwickelt wurden, haben Antonio und Luigi Ulisse neues Leben eingehaucht.

Konsumhinweis

Dieses fruchtige Geschmackserlebnis entfaltet sich hervorragend bei einer Temperatur von 8 bis 10 °C genießen. Beim 
Essen harmoniert er wunderbar mit Safranrisotto, gegrilltem Fisch oder reifen Käse.
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