
Kategorie Champagne
Land Frankreich
Region Champagne
Produzent Renaissance
Klassifikation AOC
Traubensorte Chardonnay
Inhalt 75 cl
Jahrgang
Artikelnummer 13525

Vinifikation / Ausbau

 100% Chardonnay, 70% Chardonnay von Avize, Mesnil sur Oger - Grand Cru und 30% Chardonnay aus der Côte de 
Sézanne.  Diese Zusammenstellung gewährleistet jedes Jahr die gleiche Qualität des Champagners und die 
Ausgewogenheit der Aromen.

Charakter

Die Nase ist fein und expressiv mit floralen Noten, typisch für das Weinbaugebiet von Sézanne, sowie Toasbrotnoten. 
Im Mund entfalten sich die gleichen Aromen. Am Gaumen ist der Brut Origine + füllig und kraftvoll und hat eine 
typische Frische.  Schöner langer Abgang mit feinen Aromen von Sirup Birnen.

Konsumhinweis

Sehr angenehm, ideal als Apéritif!

Produzentinfo

Das Champagner-Weingut De La Renaissance ist ein familiengeführtes Haus mit Sitz im Grand-Cru-Dorf Oger, im 
Herzen der prestigeträchtigen Côte des Blancs. 
Gegründet wurde das  Weingut 1974 von Nelly Dhondt in ihrem Heimatort Oger.
Seit 2015 führt ihr Sohn Michel Bernard den Betrieb, unterstützt von seiner Schwester Hélène.Die Familie 
bewirtschaftet etwa 8 Hektar Rebfläche. Die Parzellen verteilen sich auf renommierte Lagen wie Oger, Avize, Le 
Mesnil-sur-Oger und Chouilly (für Chardonnay) sowie Aÿ (für Pinot Noir).
Das Weingut setzt auf eine Kombination aus Tradition und nachhaltigen Innovationen. Besonderer Wert wird auf den 
Ausdruck des kalkhaltigen Terroirs gelegt, was den Champagnern eine markante Mineralität und Frische verleiht. 

Champagne Renaissance Origine Premier Cru Brut


