
Kategorie Liköre
Land Japan
Region
Produzent
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 75 cl
Jahrgang
Artikelnummer 13647

Vinifikation / Ausbau

Choya Extra Years ist eine japanische Likörspezialität, die aus der Nanko Ume Frucht hergestellt wird. Ausschließlich 
die edlen Ume Früchte werden hierfür mit Branntwein aus Zuckerrohr und Zucker angereichert. Der hierdurch 
entstandene Likör reift anschließend noch für 2-3 Jahre heran, um geschmacklich zu harmonisieren und sich 
weiterzuentwickeln. Die Früchte befinden sich die ganze Zeit im Likör und geben so immer mehr Aroma ab. 

Charakter

Der fertige Choya Extra Years besitzt eine frische, gelb-grüne Farbe. Der Duft von Ume Früchten verleiht dem Likör 
eine einzigartige Aromatik. Am Gaumen zeigt sich ein wundervolles Zusammenspiel unterschiedlichster Eindrücke. 
Fruchtige Noten in Verbindung mit einer Idee Nussigkeit sind hier klar dominant. Auf der Zunge zeigt sich eine feine 
Süße mit spritziger Säure, was dem Choya Extra Years ein unvergleichliches Mundgefühl beschert.
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