
Kategorie Rotwein
Land Spanien
Region Ribera del Duero
Produzent Cruz de Alba
Klassifikation DO
Traubensorte Tempranillo
Inhalt 75 cl
Jahrgang 2023
Artikelnummer 13722

Vinifikation / Ausbau

Frühe Ernten sind im Weingut tendenziell sehr häufig, und das war auch im Jahr 2023 der Fall. Dank der Gärung bei 
24,5 °C und des vorsichtigen, schonenden Umpumpens präsentiert sich unser Cruz de Alba Roble 2023 frisch und 
fruchtig – Eigenschaften, die seinen Stil und seine Persönlichkeit prägen. Die sechsmonatige Lagerung in neuen 
französischen Eichenfässern verleiht ihm ein elegantes, reines Holzaroma, das eine perfekte Balance erreicht und die 
Fruchtnote perfekt zur Geltung bringt.

Charakter

In der Nase ist der Cruz de Alba Roble duftend; am Gaumen ist er würzig, frisch und fruchtig und hinterlässt eine 
Weinnote, die den Jahrgang 2023 perfekt verkörpert.

Geschichte

Sergio Avila, der Önologe von Cruz de Alba ist ein wahrer Analytiker. Er kennt sein Terroir wie seine Westentasche und 
schaffte über es über die Jahre hinweg einen eigenen, einzigartigen Ribera-del-Duero-Stil zu entwickeln. Seine 
biodynamisch erzeugten Weine sind modern, glänzen durch intensive Frucht, feine Holzaromen und Kraft.

Konsumhinweis

Perfekter Begleiter zum klassischen Jamón Ibérico oder zu Schweizer Mostbröckli und noch vieles mehr.

Produzentinfo

Vor rund zehn Jahren startete das bekannte Rioja-Weingut Ramon Bilbao seine Aktivitäten im zweiten grossen »R«-
Gebiet Spaniens, in Ribera del Duero. Heute besitzt man bereits 40 Hektar exzellenter Weinberge in direkter 
Nachbarschaft zu Alejandro Fer-nandez von Pesquera. Rodolfo Bastida setzt mit Cruz de Alba auf eine gelungene 
Mischung von Frucht und Konzentration, die 14 Monate in Barriques ausgebaute Crianza zeigt sich stoffig, aber auch 
finessenreich und verfügt über ein aromatisches Finale.
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